Sauce de poisson diluée (dip)

Pour faire 1 litre (1 bouteille):

200 ml de sauce de poisson

200 ml de sucre

600 ml d'eau

67 ml de vinaigre

1) Mélanger le tout et faire bouillir

2) Une fois refroidi, on peut y ajouter de I'ail et des piments forts au gout.
Optionel: Pour manger directement, on peut y presser une lime et du sucre aussi.
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